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3-RETTER
MENY 1

FORRETT
Flambert laksetataki F- mu
Mango-, honning- og sennepsdressing, karse og spra ris

HOVEDRETT
Hoisinglasert svinebryst se-so-w
Ris, syltede grgnnsaker og sesamfrg

DESSERT
Tiramisu med svart sesamee-M-SE-w

UTVID TIL FEM RETTER
Fritert lok
Aprikos, majones med svart hvitlgk og mynte

Mini-slider med wagyu £-F-m-w
Troffelmajones og avruga

ALLERGENER

E=egg SE = sesamfro

F = fisk SO = soya

M = melk / laktose W = hvete / gluten

MU = sennep
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3-COURSE
MENU 1

STARTER
Torched Salmon Tataki F- mu

Mango, honey and mustard dressing, cress and
rice crisps

MAIN COURSE
Hoisin-Glazed Pork Belly se-so-w
Rice, pickled vegetables and sesame seeds

DESSERT
Black Sesame Tiramisu e£-m - SE-w

MAKE IT FIVE COURSES
Fried Onions
Apricot, black garlic mayonnaise and mint

Wagyu Mini Slider e-F-m-w

Truffle mayonnaise and avruga

ALLERGIES

E=egg SE = sesame seeds
F =fish SO = soy

M = milk / lactose W = wheat / gluten

MU = mustard
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3-RETTER
MENY 2

FORRETT
Artisjokk

Majones med svart hvitlgk, aprikos og gresslgk

HOVEDRETT
Kylling marinert i Marukome-miso st - so
Ris, saus og gronnsaker

DESSERT
Gulrotkake w
Karamellsaus

UTVID TIL FEM RETTER
Fritert lok
Aprikos, majones med svart hvitlgk og mynte

Mini-slider med wagyu £-F-m-w
Troffelmajones og avruga

ALLERGIES

E=egg SE = sesame seeds
F =fish SO = soy

M = milk / lactose W = wheat / gluten

MU = mustard
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3-COURSES
MENU 2

STARTER
Artichoke
Black garlic mayonnaise, apricot and chives

MAIN COURSE
Marukome Miso-Marinated Chicken st - so
Rice, sauce and vegetables

DESSERT
Carrot Cake w
Toffee sauce

MAKE IT FIVE COURSES
Fried Onions
Apricot, black garlic mayonnaise and mint

Wagyu Mini Slider £-F-m-w
Truffle mayonnaise and avruga

ALLERGENER

E=egg SE = sesamfrg

F = fisk SO = soya

M = melk / laktose W = hvete / gluten

MU = sennep




