
SMÅRETTER
Norske Østers naturell med mignonette granité (B, SU) 45,-/stk
Charcuterie (Serveres med surdeigsbrød) (H, SU) 13w9,-
Oliven (SU) 35,-
Ceviche på norsk fisk med mango, lime og chili (F) 119,-
Urfe Biff tartar (75g) med kapers, pepperrot, rødbete 
og løk (E, SU) 139,-
Bruschetta med avocado, cherrytomat, syltet rødløk 
og chilimajones (E, H, SEN, SU) 99,-

SUPPER
Bouillabaisse på norsk sjømat 
(Serveres med surdeigsbrød) (B, F, H, SU) 235,-
Gazpacho av friske norske tomater. 
Serveres med hvitløksbrød (H, SU) 195,-

HOVEDRETTER
Salat Chevre med valnøtter i honning, cherytomater, agurk, reddiker 
og sherryvinaigrette (ML, SU) 215,-
Cæsarsalat med kylling, bacon, romanosalat, parmesan, brødkruton-
ger og cæsardressing (E, F, H, ML, SEN, SU) 215,-
Urfe Biff tartar (150g) med rug toast, kapers, pepperrot, rødbete 
og løk (E, R, SU) 229,-
Dagens Fisk med sesongens grønnsaker, potetpure 
og saus (F, ML, SU) 245,- 
Entrecôte med frisk salat, råstekte perlepoteter 
og portvinssaus (ML, SU) 295,- 
The Well Burger med cheddar, bacon, tomat,  brioche-brød, råstekte 
perlepoteter og hjemmelaget chilimajones 
og tomatsaus (E, H, ML, SEN, SU) 235,- 
The Well Vegan Burger med vegansk ost, tomat, artisjokk-krem, 
råstekte perlepoteter og søt sennepsdipp (H, SO, SEN, SU) 235,- 

PIZZA - HVIT
Pizza Shi meji med Rørosrømme, mozzarella, cheddar, chevre              
og frisk timian (H, ML) 205,-
Pizza Carbonara med bacon, mozzarella, cheddar, eggeplomme 
og vårløk (E, H, ML, SU) 195,-
Pizza Kylling med artisjokkrem, mozzarella 
og soltørkede tomater (H, ML, SU) 195,-

PIZZA - RØD
Pizza Spekeskinke med tomatsaus, mozzarella 
og pesto (H, ML, PK, SU) 195,-
Pizza Margherita med tomatsaus, mozzarella, cheddar og 
basilikum (H, ML) 185,-
Pizza Nduja med chilipølse, tomatsaus, mozzarella, cheddar og 
ruccola (H, ML) 195,-
Pizza Blåmugg med tomatsaus, fønix blåmuggost, mozzarella, 
cheddar, fiken, ruccola og stekte valnøtter (H, ML, V) 205,-
Pizza Capricciosa med tomatsaus, , oliven, 
artisjokk og bakt skinke (H, ML, SU) 195,-
Pizza Salami med fennikelsalami fra Ask Gård, tomatsaus, 
mozzarella, cheddar og vårløk (H, ML, SU) 195,-

DESSERT
Mandaringranite 65,-
Flambert Sitronterte med vaniljeis (E, H, ML) 129,-
Tiramisu (E, H, ML, SU) 129,-
Is og Sorbet med friske bær (3 kuler) (E, H, ML) 115,-
Petit Four med friske bær (ML, SU) 75,- /2stk

Vi kan tilpasse retter mot allergier og vegetariske ønsker, dersom det er mulig.

BRASSERIET



BRASSERIET
TASTE OF THE WELL JUICE
Juice med eple, gulrot, chili 
og ingefær 65,-
Juice med eple, pære, agurk, selleri og 
spinat. (SEL) 65,-
Juice med eple, rødbeter 
og selleri (SEL) 65,-

MINERALVANN
Lemonaid: Passion, Lime, Blood orange, 
Ginger (SU) 65,-
Empress Kombucha (SU) 79,-
San Pellegrino 59,-
Cola 55,-
Cola zero 55,-
Fanta 55,-
Sprite 55,-

KAFFE & TE
Te: Signatur blend, På Bærtur, Qimen, 
Mao Jian, Green peach & Ginger 43,-
Americano 45,-/ 49,-
Cortado (ML) 49,-/ 52,-
Espresso 45,-/ 49,-
Cappuccino (ML) 45,-/ 49,-
Caffé Latte (ML) 45,-/ 52,-

LOW COCKTAILS  129,- 
Neverleaf med Everleaf bitter, Lillet Blanc og 
Three cent Gentlemans soda (SU)
Emerald Mojito med Champagne, agurk, mynte, 
simple sirup og fersk lime juice (SU)

MOCKTAILS  109,- 
Amaretti Sour med Lyre amaretti, simple sirup, 
egg, sitron juice og appelsin (E, SU)
Negrono med Lyre Aperitif Dry, Lyre Italian Oran-
ge og angostura (SU)
Espresso nortini med Lyre coffe originale,
espresso kaffe og kaffesirup. (SU)
Nojito med Lyre white cane, fersk lime juice, 
simple sirup, mynte og San Pellegrino (SU)

B = bløtdyr
BM = byggmalt
E = egg
F = fisk

H = hvete / gluten
KS = kaliumdisulfitt
ML = melk / laktose
R = rug

SEL = selleri
SEN = sennep
SO = Soya
SU = sulfitt
V = valnøtter

ALLERNERENER

ØL
Fatøl 0,4l (BM) 109,-
Fatøl 0,3l (BM) 89,-

FLASKE ØL
Nøgne Ø Asian Pale Ale (BM) 109,-
Oslo Brewing Norwegian Blonde (BM) 109,-
Oslo Brewing Mellow IPA (BM) 109,-
Oslo Brewing OSLOVE (BM) 109,-	
Oslo Brewing Oslo Lager (Glutenfri) 109,-
Lovløs Østkyst eple cider (KS) 109,-

ALKOHOLFRI ØL
Carlsberg alkoholfri (BM) 59,-

COCKTAILS  159,-
Orange Mule med Ciroc vodka, husets oran-
sje juice og Three Cent ginger beer (SU)
Heart beet med Cartron eple likør, husets 
røde juice, Captain Morgan spiced rom og 
fersk lime juice (SEL)
Basil Blush med Park V.S cognac, husets 
grønne juice og prosecco (SEL, SU)
Mango Boost med mango likør, Captain Mor-
gan hvit rom, husets gule smoothie, og mynte


